
 
 
 

{ { {  Fix und fertig – frisch gekocht  { { { 
{ {  Einfach im Backofen erwärmen   { { 

 

{ Lammbraten „Provencal“  pro Pers.  € 12,00 
 aus der Keule, fertig geschnitten in eigener Lammsoße  

{ Kalbsgulasch „Wiener Rahm“  pro Pers.  € 12,00 
 mit Pfifferlingen   

{ Rinderrouladen „Hausfrauen Art“ pro Pers.  € 12,00 
klassisch gefüllt in eigener Rouladensoße    

{ Zarte Medaillons vom Schweinefilet       pro Pers.  € 10,50 
 in feiner Tomaten-Sahnesoße mit Basilikum 

{ Saftig gegrilltes Hähnchenbrustfilet  pro Pers.   € 10,50 
 „Milano“ in Tomaten-Balsamico-Soße    

{ Pochiertes Zanderfilet  pro Pers.  € 13,00 
 in Zitronen-Butter-Soße 

{ Kartoffelgratin  „Bäckerin Art“ pro Pers.   € 3,00 
  

{    Küchenfertige Gerichte bitte bis    { 
{    Samstag, 23. März 2024 vorbestellen    { 

 

Abholung Ostersamstag ab 7.00 Uhr  
Dazu erhalten Sie natürlich genaue Wärmeanleitungen. 
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